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| a Terza Rivoluzione Industriale, ossia la digitalizzazione della manitatturag,
sta frasformando in maniera sempre piu rapida tantissimi settori produttivi.
Questa frasformazione si affilanca € INnnesca un secondo “desiderio” del
consumatori di beni: la customizzazione. L'utilizzo di macchine come le
stampanti 3D permette pressoche a chiungue di realizzare prodotti unici
e personalizzati.

Questa rivoluzione sta influenzando anche Il mondo del food, attraverso
|0 creazione di piatti e ricette sempre piu originali. In particolare emerge
una nuova figura professionale, all’'intersezione fra I'esperto in macchine
a conftrollo numerico e lo chef: Il digital chef.

L'Incontro ha [|'oblietfivo di mosfrare In maniera estremamente
applicafiva e concreta un processo di creazione di un platto
commestibile stampato In 3D: dalla modellazione tridimensionale delle
geometrie sino ad arrivare alla composizione ed impiattamento a cura d
un vero chetf.

INng. Anfonio Burral, PM Fab Lab Olbio
Prof. Fabrizio Piras, I.P.S.A.R. Costa Smeralda

15:00-16:00
Trastormare le professioni, fab lab e cucina

16:00-18:00
Dal computer al piatto, tecniche applicate di food fabrication
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